
 

 
Bitte weisen Sie uns bei Bestellung auf eventuelle Unverträglichkeiten hin. Vielen Dank! 

 

  

G E H T  I M M E R  
 

–UNSERE SPEZIALITÄT– 

SYLTER ROYAL AUSTER 
 mit Tabasco-Schalotten-Pumpernickel  

STÜCK € 4,50 

MIT ZIEGENKÄSECREME UND APFELCHUTNEY 

STÜCK € 5,50   

 

V O R N E W E G  
 

 

KNACKIGER SALAT 

KLEIN € 8 •  GROß € 11 

TATAR VOM LAMM   

 mit Ziegenfrischkäse vom Käseclub, Thaispargel, Estragonmayo 

und Sesam-Curry Panko       

€ 22 

  
ROSA  SCHEIBEN VOM  JAPANISCHEN  R IND VON 

DER WAGYU-ZUCHT NORDFRIESLAND  

  mit Olivenschmand, gepickelten roten Zwiebel, Gurke und 

Belper Knolle 

€ 23 

GEBEIZTER NORDSEELACHS   
mit Fenchel-Dillsalat, Senfkaviar und gepuffte Kartoffel     

€ 19 

CREMIGE BURRATA  
mit leicht scharfer Tomatensalsa, Avocado und Tortilla-Stroh      

€ 19 

PROVENZALISCHES  F ISCHSÜPPCHEN  
mit gerösteter Focaccia und leichter Aioli   

 € 16 

VEGANE M ISO GEMÜSEESSENZ     
mit Ramen-Nudeln und Gemüseflan    

€ 13 

Z U M  A B S C H L U S S  
 

 
TANTE TRUDE´S  APFELTRAUM     

 Apfelkompott, Basilikum-Sorbet, Zitronenstreusel     

€ 15 

PARFAIT  VON DULCE SCHOKOLADE  
mit Rhabarber, Blutorange und Thymian-Baiser       

€ 15 

VEGANE MANDELMILCHCREME  

schwarzes Johannisbeersorbet und Rauchmandel   

 Vegan 
€ 15 

EIS  

von Kastbergs Gourmeteis aus Dänemark: 

 es gibt so viele leckere Sorten und wir können uns nicht entscheiden        

fragt mal unseren Service, was wir grad da haben  

JE KUGEL € 4,50 

AUSWAHL  
VERSCHIEDENER  INTERNATIONALER  

KÄSESORTEN  VOM   
AFFINEUR WALTMANN  

mit Brombeerchutney   
KL. PORTION € 19 • GR. PORTION € 25 

Wie wäre es mit einem Glas Süßwein zum Käse? 

 Fragt gerne unseren Service 

  



 

 
Bitte weisen Sie uns bei Bestellung auf eventuelle Unverträglichkeiten hin. Vielen Dank! 

 

  

HA U P T G Ä N G E  
 

F L E I S C H  
 

 

 

KÖNIGSBERGER KLOPSE „COAST 
STYLE“    

mit Kalb/Garnele, geröstetem Blumenkohl, Baby Pakchoi und 

knusprigen Kapern     

€ 36 

 ROSA ENTENBRUST     
mit violettem Karottenpüree und Kräuter-Polenta Schnitte         

€ 34 

›COAST-BURGER 3.1‹  
Wagyu Burger von Rindern der Wagyuzucht Nordfriesland mit 

Deichkäse, Guacamole, 

Apfel-Zwiebelkompott, Parmesan–Fritten 

und Paprika-Mango-Salsa 

€ 28 

IHR KÖNNT DEN BURGER AUCH MIT VEGANEM BEYOND BEEF  

UND VEGANEM KÄSE BEKOMMEN        

 

HA U P T G Ä N G E  
 

F I S C H   
 

 
F ILET VOM  

NORDSEE-STEINBUTT  
unter der Bordelaisekruste, LabsCoast-Tortelloni und 

Wasserkresse     

€ 52 

 GEBRATENES  LENGFISCHFILET   
mit Spinat-Fregola, Pinienkernen und Chicorée      

€ 37 

WOLFSBARSCHFILET  
mit Mais-Kokos-Kartoffelkrapfen und gebratenem Broccoli  

€ 34 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

P A S T A ,  V E G E T A R I S C H  
 

& V E G A N   
 

 

 

L INGUINI  
hausgemacht, mit Trüffel und Parmesan 

 

KL. PORTION € 23 • GR. PORTION € 32 

LAUWARMER  K ICHERERBSEN- 
QUINOASALAT  

mit Schafskäsestrudel   

Vegetarisch  

€ 23 

 AQUARELLO RISOTTO    

mit Paprika, Erbse und Wasserkresse 

 kl. Portion € 19 • gr. Portion € 29 

 

 SOUS  V IDE  GEGARTE  YUZU  KAROTTE  
mit violettem Karottenpüree und Estragon-Rösti        

Vegan  

€ 27 

  


