Silvestermenti 2026

Schnitte von der ungestopften Gefliigelleber
mit Pistazien-Biskuit, Preiselbeeren und Staudensellerie
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Safransiippchen
mit Fenchel und Jakobsmuschel
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Agnolotti gefiillt mit Sisskartoffel,
Curry-Schaum, Edamame und Wasabi-Panko
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SteinbeifSer-Roulade mit Triiffel und Spinat
auf Petersilienwurzelpiiree
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Rinderfilet mit Maispliree ,
Cheddar-Jalapeno-Kartoffelkrapfen und Chimichurri-Jus
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Champagner-Mousse, Macadamia

und Mandarine

€ 168,00 pro Person



